IL GIARDINO PAMPHILI
Menu Pranzo di Natale 2011

LONTANI DAL SOLITO CAOS DELLOCALI "SU STRADA" DURANTE
LE FESTIVITA' NATALIZIE, SOLO 50 PERSONE POTRANNO RISERVARE
IL NOSTRO RISTORANTE PER UNA SERATA RILASSANTE ,COMODAMENTE
SEDUTT SUI NOSTRI DIVANETTT ALLINTERNO DI UNA VILLA CON GIARDINO

Lo staff del ristorante accogliera gli ospiti con flutes di prosecco millesimato
Benvenuto degli chef Danilo Ridoni e Miraca Esmiliana
Vellutata di ceci al rosmarino con Julienne di Speck Altoatesino

Appena tutti saranno seduti si iniziera con :

Antipasto:
Ricotta al forno con peperoncino ed erbe provenzali abbinata ad una marmellatina biologica d' arancia,
Mozzarella di Bufala, Soppressa di cervo, Bresaola, Prosciutto San Daniele,
Salame piccante, Arrostino di maialino, salame Milano, Pomodori secchi calabresi,
Vol-au-vent con crema di porcini calda, carciofini violetti del Vesuvio sott'olio.

Primi piatti:
Cappelletti fatti a mano con ripieno di prosciutto e manzo in brodo di cappone
Lasagne di nonna Esmiliana
(con macinato di reale danese, uovo sodo, mozzarella di bufala etc..pazzesche!!!)

Secondo piatto:
Gran carrello di Arrosti con Capretto ¢ Agnello con salsa di aceto balsamico
¢ rosmarino ¢ del Maialino Porchettato
Trionfo di patate

Dessert:
Sbriciolata di millefoglie con crema chantilly e frutti di bosco
Pandoro panettoni ¢ torroni

Vino rosso Cabernet Sauvignon dell'azienda Rilento 2009
oppure
Ripasso della Valpolicella Sartori 2008

Euro 55,00 a persona tutto incluso (anche il vino)

IL GIARDINO PAMPHILI
Via Leone Dehon 63 - Roma tel. 0666012717 - 06661004603-
www.ilgiardinopamphili.com



